
Crème Liquide Stérilisée UHT 35% de MG.
Ingrédients: crème de lait de vache, 
épaississant : carraghénane. 

Crème Liquide Spéciale Cuisson Stérilisée 
UHT 35% de MG.
Ingrédients: crème de lait de vache, 
épaississant : carraghénane. 

Sterilized UHT Liquid Whipping Cream 35 
% Fat.
Ingredients: cow’s milk cream, thickener: 
carrageenan. 

Sterilized UHT Liquid Cooking Cream 35 
% Fat.
Ingredients: cow’s milk cream, thickener: 
carrageenan. 

Crema Líquida Esterilizada UHT 35 % de 
MG.
Ingredientes: crema (leche), espesante: 
carragenanos.

Crema Especial Cocción esterilizada UHT 
35% de MG.
Ingredientes: crema (leche), espesante: 
carragenanos.

INGRÉDIENTS  /  INGREDIENTS  /  INGREDIENTES :

Conserver réfrigéré entre +2°C et +8°C max. 
Après ouverture, garder au froid et consommer 
sous 48h. NE PAS CONGELER.

Keep refrigerated between +2°C and +8°C max 
(+35°F and +46°F). 
After opening, keep refrigerated and use within 
48h. DO NOT FREEZE.

Conservar en el refrigerador entre +2°C y +8°C 
max. Después de abierto, conservar en frío y 
consumir dentro de 48h. NO CONGELAR.

CONSERVATION  /  STORAGE  /  CONSERVACIÓN  :

CODE DOUANIER  /  CUSTOM CODE  /  CODIGO DE ADUANA :
Crème Liquide / Whipping Cream / Crema Líquida : 0401503110

Crème Cuisson / Cooking Cream  / Crema Cocción : 0401503110
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CREMES
CREAMS
NATAS
CRÈMES 50CL
CREAMS IN 50CL PACKS
NATAS DE 50CL

Valeur énergétique / Energy / Valor energético :	
Matières grasses / Fat / Grasas:	
Acides gras saturés / Saturated fat acids / Acidos grasos saturados	
Glucides / Carbohydrate / Hidratos de carbono :	
Sucres / Sugars / Azúcares	
Protéines / Protein / proteínas:
Fibres alimentaires / Food fibers / Fibras alimentarias
Sel / Salt / Sal  (sodium) :

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 ML / NUTRITIONAL VALUES PER 100 ML   /   VALORES NUTRICIONALES PARA 100 ML :

1389 kJ / 337 kcal	 1389 kJ / 337 kcal
35 g	 35 g

	 22,2 g	 22,2 g

3,3 g	 3,3 g
3,3 g	 3,3 g

2,2 g	 2,2 g
0 g	 0 g

0,09 g (0,035 g) 	 0,09 g (0,035 g) 

Produit/		 Poids net/		 Nb d’unités/	     Dimensions/	 Poids net/	         Poids brut/	    Nb de cartons	 Couches/	 Hauteur/	 Poids brut/
Product /	 Format /	 Net weight/		 Nb units/	     Sizes/	 Net weight/	     Gross weight/	 Nb outer cases/	 Layers/	 Height/	 Gross weight/
Producto	 Formato	 Peso neto	 EAN	 Cantidad de	    Dimensiones	 Peso neto	      Peso bruto	 Cantidad de cajas	 Filas	 Altura	  Peso bruto	

Crème Liquide / Whipping
(g)		 unidades	 L x W x H (cm)	 (kg)	 (kg)				 (cm)	 (kg)

Cream / Crema Líquida
	

50 cl	 499	
3451790196447

12	 27 x 23,3 x 15,9	 5,988	 6,462	 120	 8	 150	 800,692Crème Cuisson / Cooking
Cream  / Crema Cocción 3451790196577

CONDITIONNEMENT  /  PACKING /  ENVASE :

Colisage / Case / EmpaquetadoUnité / Unit / Unidad Palettisation / Pallet / Paletización

Crème Liquide / 
Whipping Cream / 

Crema Líquida

Crème Cuisson / 
Cooking Cream  / 
Crema Cocción




